CONTROL DELS FACTORS AMBIENTALS A LES CAVES

DE MADURACIO DE FORMATGES

ECA Pirineu, 101 11 d’abril de 2014

PRESENTACIO

Curs que incidira en una de les qiiestions més importants
de qualsevol formatger: les condicions de la cavai el
procés de maduracié dels formatges. Comptarem amb el
senyor Eduard Hernandez, amb una amplia experiéncia en
temes de caves, aixi com del senyor Jesis Pombo,
afinador, que posara a la nostra disposicio els resultats de
la seva llarga trajectoria. El curs va adrecat a formatgers
artesans amb experiéncia.

PROGRAMA

Dijous, 10 d’abril 9 a 17 hores
Caracteristiques d’una cava de maduraci6 de formatge
Eduard Herndndez, Departament d’Enginyeria Agroalimentaria i Biotecnologia, Parc Mediterrani de la

Tecnologia, Campus del Baix Llobregat UPC

Divendres, 11 d’abril 9 a 17 hores
El procés de maduracié dels formatges. Influéncia de les condicions ambientals de les caves en la
maduraci6 de formatges,

Jesus Pombo, Expert Afinador

INSCRIPCIONS

Per assistir al curs, la inscripcio és obligatoria. Cal confirmar la placa a [’Escola de Capacitacié Agraria (ECA)
del Pirineu, al teléfon 973 352 358, a la Sra. Amalia Sanz.

Periode d’inscripcio: a partir del 10 de marg.

Preu d’inscripcio: 32 €.

Compte d’ingrés: num. ES14 2100-0018-11-0200419704. Cal fer-hi constar el nom de la persona i el nom del
curs.

Allotjament i manutencio: cal especificar en el moment de la inscripcio si es vol gaudir d’aquests serveis a la
residencia de [’Escola.

Documentacié: fotocopia del document nacional d’identitat (DNI) i de la targeta de la Seguretat Social.
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Escola de Capacitacié Agraria del Pirineu
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