PRESENTACIO

Amb aquesta jornada técnica es volen facilitar els coneixements basics perque
els assistents puguin dissenyar, implantar i mantenir un sistema APPCC en els
petits obradors productors de formatges. Aquest sistema APPCC ha de servir per
prevenir la contaminacié alimentaria i contribuir a controlar la qualitat del
producte i la produccio.

PROGRAMA

Presentacio de la Jornada 9.25 h

Produccié d’aliments segurs: responsabilitats, legislacio i sistemes de gestio 9.30 h
Dr. Marti Trepat, doctor en Veterinaria. Agencia de Proteccio de la Salut.

L’APPCC en la industria de formatges: com dissenyar-lo, implantar-lo i mantenir-lo 10.15 h
Sr. Daniel San Roman, consultor de Sigma San Roman.

Pausa 11.15 h

Problemes comuns per a la implantacié de I’APPCC en la petita indastria formatgera 11.45 h
Sr. Daniel San Roman, consultor de Sigma San Roman.

Com aprofitar un APPCC per una gestio segura de I’empresa 12.30 h
Sr. Daniel San Roman, consultor de Sigma San Roman.

Discussié de casos practics 13.15h
Sr. Daniel San Roman, consultor de Sigma San Roman.

Torn de preguntes i cloenda de la Jornada 14.00 h

INSCRIPCIONS

Per assistir cal inscriure’s a I’Escola de Capacitacio Agraria de ’Emporda contactant amb la
Sra. Monica Pascual a través del Tel.: 972630123 / 972630622 (extensio *108) o el correu electronic monica.pascual@gencat.cat
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